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Un plateau de fromages sur mesure
Les températures se rafraichissent, Noël
approche à grand pas… Outre les cadeaux et
les décorations : il est temps de commencer
à penser à votre menu de fêtes       ! Cette année
amusez-vous avec votre fromager à compo-
ser un plateau de fromages sur mesure. C’est
ce que vous proposent les artisans fromagers
de BRIE ET SES AMIS.

BRIE ET SES AMIS réveille vos papilles à travers
une sélection de délicieux fromages, directement
du marché livrés chez vous (livraison le jour
même sur Chartres et agglo, et en 24h en France
et en Europe). Commencez la dégustation par le
traditionnel fromage de Noël : le Mont d’Or. Ce
fromage appelé aussi vacherin du Haut Doubs,
est fabriqué de façon artisanale dans le Jura. Pré-
senté dans sa boite en épicéa, sa pâte est onc-
tueuse et fondante et peut être dégustée à la
petite cuillère. Poursuivez par une girolle de
tomme de brebis basque. Ce procédé de dé-
coupe plus connu pour la Tête de Moine,
s’adapte très bien à différents fromages et met
en valeur le fondant et les saveurs de leurs pâtes.
Ensuite, nous vous proposons des billes fon-
dantes de tommettes de Savoie au lait cru !

Puis partez dans le Tarn goûter la Rouelle : ce
chèvre au lait cru de la fromagerie Pic est frais et
crémeux sous la croûte.  Après, laissez-vous tenter
par un morceau de Mimolette extra vieille et de
Beaufort d’Alpage. Ces deux fromages au lait cru
riches en goût, raviront vos papilles. Puis, passez
aux choses sérieuses avec une part de Roquefort.
Le Vieux Berger est le dernier roquefort artisanal,
de fabrication traditionnelle au lait cru.

Enfin, le Moliterno à la truffe : une tomme de bre-
bis sarde, aux brisures de truffes. Il est important
de garder celle-ci pour la fin de la dégustation
tant la truffe domine et troublerait le goût de ses
amis. Le parfum, l’originalité et le fondant sont les
maîtres mots de la dégustation que nous vous
proposons. N’hésitez pas à agrémenter votre
plateau de fruits frais de saison comme le raisin,
la noix, le coing ou les figues sèches.

BRIE ET SES AMIS vous propose aussi des ca-
deaux originaux et savoureux pour vos amis et
votre famille : des abonnements de fromage livrés
partout en France et en Europe.
Pour toute information :
www.brie-et-amis.com, 06 81 81 98 49.


